
Gepocheerde eieren

Lunch tot 16:00

Brie de Meaux – 11,5
Met ingelegde zoete witlof, walnoten en 
rucola.

Carpaccio – 13
Dun gesneden rundermuis met kappertjes-
mayonaise, 12 maanden gerijpte Pecorino, 
pijnboompitten en rucola.

Tonijnsalade – 11
Met Granny Smith appel, veldsla en 
kappertjes.

Portobello – 12,5
Met gekarameliseerde uien, muhamarra en 
walnoten.

Eggs Florentine – 12
Twee gepocheerde eieren op 
briochebrood met spinazie en 
hollandaisesaus. 

Brood

Eggs Benedict – 13,5
Twee gepocheerde eieren op 
briochebrood met boerenachterham 
en hollandaisesaus.

Eggs Arlington – 14,5
Twee gepocheerde eieren op 
briochebrood met gerookte Noorse 
zalm en hollandaisesaus.

Kiprollade – 12
Met rode chimichurri, rucola en ingelegde 
bospeen.

Kroketten op brood - 11
Rundvleeskroketten van Lodewyck met 
mosterd.

Ook vegan verkrijgbaar

Croque monsieur - 13,5
Tosti superdeluxe, met gruyère, cheddar 
en boerenham.

Ook vegetarisch verkrijgbaar - 12

Frites & mayo - 5,5
Frisse salade - 5

Bijgerechten
Wij kunnen onze sandwiches 

serveren op een glutenvrij 
alternatief. Supplement +1   

Vegetarisch

Vegan

Al onze sandwiches worden geserveerd op 
licht landbrood van Vanmenno

Viña Azán Organic Wit (Spa) – 5
Airen, sauvignon blanc
Biologisch - fris - fruitig

Le Jade Chardonnay Wit (Fra) - 6,25
Vol - sappig - eikenhout

D’Orsaria Pinot Grigio Wit (Ita) - 7
Fris - mild - droog

Brut de Cuve Sauvignon Viognier (Fra) – 8
Witte natuurwijn
Aromatisch - rond - sappig

Cava De Pró Brut s.a. (Spa) - 6 

Macabeo, Parellada, Xarel-Lo
Witte bubbel
Droog - fris - fijne mousse

Wijnen per glas

Cour des Dames Pinot Noir Rood (Fra) - 6,25
Fruitig - fris - soepel

Rioja Tempranillo Rood (Spa) - 7
Zwart fruit - milde kruiden - gedoseerd eikenhout

Ficada rosé Catelão (Por) – 5
Droog - sappig - fruit
 
Rosé de S Grenache (Fra) - 6,25
Droog - fris - fruit



Knolselderijburger – 19,5
Krokante burger van knolselderij en venkel, met 
gekarameliseerde ui en witlof, gepofte paprika en 
truffelmayonaise.
Geserveerd op een briochebol, met frites en 
ingelegde groenten.

Rundvleesburger - 21
Black Angus burger (180gr) met gekarameliseerde 
ui, champignons, kropsla en chipotlemayonaise. 
Standaard medium gebakken. 
Geserveerd op een briochebol, met frites en 
ingelegde groenten.
Met gesmolten brie +1,5

Dorade – 21,5
Gegrilde doradefilet met aardappelmousseline, 
seizoensgroenten en beurre blanc.
Frites i.p.v. aardappelmousseline +1,5

Gnocchi arrabiata – 19
Gnocchi in een pittige tomatensaus, met aubergine, 
burrata en basilicum.

Borrel 
SnacksOm te delen of niet...

Borrelplank – 20
Borrelplank met vleeswaren, kaas, olijven, 
brood en dip. Voor 2 personen.

Burrata - 13
Een bol burrata met ansjovis, krokante 
kappertjes, citroenzest en olijfolie. 
Geserveerd met brood.

Nachos - 13,5
Met verse kaas, guacemole, tomatensalsa 
en crème fraîche.

Carpaccio - 12
Rundercarpaccio met kappertjesmayo,
12 maanden gerijpte Pecorino, 
pijnboompitten en rucola.

Gehaktballetjes - 10,5
Rundergehaktballetjes in pittige 
tomatensaus met brood.

Krokante artisjok - 8
Gefrituurde gepaneerde artisjok met 
amandelaioli.

Gefrituurde spiering - 7
Met citroenmayo.

Bitterballen - 8,25
Met mosterd - 6 stuks

Vegan bitterballen - 8,25
Met mosterd - 6 stuks

Bittermix - 14
Met mosterd, mayo en chilisaus - 14 stuks

Vega bittermix - 14
Met mosterd, mayo en chilisaus - 14 stuks

Krokante bloemkool - 8
Met mangochutney - 6 stuks

Kaastengels - 7,75
Met chilisaus - 6 stuks

Oesterzwamkroketjes - 9,5
Met truffelmayo – 6 stuks

Krokante kip - 8,5
Met Japanse mayo en chiliflakes.

Frites & mayo - 5,5
Met frites van Friethoes.

All day

Voor vragen over allergenen of dieetwensen kun je terecht bij ons team.

Caesar salade - 18
Een stevige Caesar met little gem en huisgemaakte 
ansjovisdressing, Parmezaanse kaas, krokante 
pancetta, malse sousvide gegaarde kipfilet en een 
halfzacht gepocheerd eitje

Aubergine salade – 16
Gegrilde aubergine met harissaboter, Griekse 
yoghurt, koriander en geroosterd sesamzaad. 
Geserveerd met brood.

Thaise laksa soep – 9
Pittige Thaise soep op basis van kokosmelk en 
tamarinde, met verse tomaat, champignon en 
taugé.
Geserveerd met brood.


